
 
 
 
 

Menu « Saison » 
 

 

Marmite d’Escargots au Beurre Persillé 

Snails with Parsley Butter 

Ou/ Or 

Queues de Crevettes aux Petits Légumes 
Flambées au Whisky du Jura 

Shrimp Tails with Vegetables Jura Whisky Flambé 

 

 

Filet de Corégone au Thym-Citron Cuit au Four 

Baked Fillet of Whitefish with Thyme and Lemon 

Ou/ Or 

Entrecôte de Veau à l’Estragon 

Veal Entrecôte with Tarragon 

 

Gourmandise de Saison 

Seasonal Delicacy 

Ou/ Or 

Farandole de Pâtisseries de Frédérique Chauvin, 

4 Sortes au Choix 

 (Supplément de 7€/ personne) 

Farandole of Desserts by Frédérique Chauvin (Desserts Selection) 

(4 types to choose with a supplement of 7€/ person) 

 

 

Prix Net / Net Price : 38€ 
 

Tout changement entraine un supplément 

Any change will result in a supplement 


